
Сорт винограду: 

100% Сіра 

 Ventisquero

 

Syrah “Pangea”, 2014

Chile, Valle de Colchagua, 

Apalta DO  

ВИНО 

☑ Збір винограду 23 березня - 5 квітня;

☑ 5-7 днів холодна  мацерація;

☑ Бродіння у ємностях з нержавіючої сталі та

відкритих чанах об’ємах при температурі від 22-

26 град C;

☑ 15 днів, не менше постферментаційна

мацерація;

☑ ЯМБ;.

☑ 22 місяці витримка у тонких бочках з

французького дубу: 50% нові бочки, 50% другий

залив окремо;

☑ Купажування за 2 тижні до розливу, без

фільтрації;

☑ 18 місяців, не менше витримка у пляшках;

☑ 10 років потенціал зберігання.

☑ Колір: насичений темний

☑ Аромат: складний, з м’якими нотками

червоних і синіх ягід, гармонійно змішаними з

прянощами, такими як чорний перець, чорний

шоколад і тонкими нотками ванілі та карамелі

☑ Смак: добре структурований з високою

кислотністю та стиглими, округлими танінами

Температура подачі: 14-15 град С

Ідеально до: м‘яса на грилі, баранини та

дичини

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

Червоне, сухе, 14,5%, 0,75 л 

м.Одеса, 

вул. Грецька, 33,  

м. Київ,

вул. Саксаганського, 25
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